
École de INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES
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Bouillon tomates vermicelles x x

Pilon de poulet rôti aux herbes

Brocolis

Fromage x

Fruit frais x x x x x

Carottes rapées x

Longe de porc au jus x

Purée PDT x x

Petit suisse x

Compote

Toast de thon et fromage frais x x x x

Steak haché de veau x x

Carottes Vichy x x

Fromage x

Crème caramel

Salade composée x x x x

Poisson du marché x x x

Écrasé de brocolis

Yaourt nature x

Pâtisserie maison 

Chou chinois à l'emmental x x

Tajine de pois chiches aux fruits secs x x x x

Légumes couscous x

Fromage x

Pomme au four x
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Information «Allergènes» : L'Aquitaine de Restauration vous informe que les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir des traces des allergènes* suivants: -

céréales contenant du gluten à savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut (variété de blé dur) et produits à base de ces céréales, -crustacés, oeufs, poisson, arachides, soja, lait, 


