Ecole de

INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES

S 3
g > S ~ 0
=3 = RS
= T3 85 y - g 4
S &3 55| x 2 £
c gt gea 2 & 2 S %
© =] < = : L =3P
S 353 - == a @ 5 8=
: o >5 == n o 8g 0 A 2 5=
Semaine commencant le 3 & S 02383 D = 5o
s 59 355§ ? 2 25
S 59 ce39 ) = 3 v 39
5 4 o 5 <35 o 0 S < ° 3
S B o = s © G S v 0 £ £0©
o > 5 R = ® P s 0 c o o S o
© S © o < © n 20 — @ Q < a c S ol
D V9 = o o +— - S5 _- = c n +— =} = > 0 <
QS .5 - h= © = =8 o= ) T n %) = a o =29~
5 59 E = > © - o S X9 = © —_ S o E g
LR =3 @© o = o Zgod ‘Q n o - =] S 550
O o=°C — @) < ] = IL—-2Z2ad O Q o O = _ < aan
25/11
CEufs dur X X
Pates aux lentilles corail et fromage X X
"cé Salade verte X
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Fromage X
Chocolat liegeois
Terrine de campagne
Filet de lieu beurre blanc X
© Haricots beurre X
I
S
Yaourt X
Fruit frais de saison
Salade composée X
Boulette de beeuf sauce tomate X
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Fromage X
Fromage blanc speculos
Velouté de légumes
Curry de volaille X
© Gratin de macaronis
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Fromage X
Fruits frais X
Coleshaw
Buffalo chiken wings X X
2 Pomme au four X
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Fromage X
Brownie X

céréales contenant du gluten a savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut (variété de blé dur) et produits a base de ces céréales, -crustacés, oeufs, poisson, arachides, soja, lait,




