
École de INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES
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Céleri remoulade x x

Mijoté de porc à la moutarde x x x

Riz

Fromage x

Flan nappé caramel

Dalhl de lentilles x x x

Riz x

Riz

Fromage x

Fruit frais de saison x x

Pizzetta x x

Saucisse grillées

Légumes de saison x x

Fromage x

Mousse au chocolat

Betteraves vinaigrette x x

Poulet Tandoori x x x x x

Semoule

Fromage x

Fruit frais de saison

Salade de champignons à la crème x x x

Gratin de poissons à la bretonne x

Pôelée de legumes

Petit suisse x

Tarte  aux pommes x x x x
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Information «Allergènes» : L'Aquitaine de Restauration vous informe que les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir des traces des allergènes* suivants: -

céréales contenant du gluten à savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut (variété de blé dur) et produits à base de ces céréales, -crustacés, oeufs, poisson, arachides, soja, lait, 


