Ecole de INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES
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Fromage X
Salade d'endives vinaigrette X X
Filet de poisson aux petits Iégumes
© Pates au beurre
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Fromage X
Fruit frais X X X X X X
Potage de légumes X
Nuggets de volaille
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Q Brocolis gratinées
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Fromage X
lle flottante
Salade de lentilles corail X
Roti veau sauce champignons X X
© Chou fleur X X
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Fromage X
Gateau maison X
Croustillant fromage X X X X X X X X X X X X
Curry de légumes au lait de coco
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Fromage blanc X
Fruit frais de saison

céréales contenant du gluten a savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut (variété de blé dur) et produits a base de ces céréales, -crustacés, oeufs, poisson, arachides, soja, lait,




