Ecole de INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES
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Feuilleté fromage X
Roti de porc jus aux herbes X X X
"c;: Poélé du chef X X
=
Fromage X
Fruit de saison
Salade composée X X X
“Poisson meumiere X X
§ Pates au beurre
I
S
Yaourt X
Compote
Chou blanc rapé X
Paupiette de veau au jus
=
Q Purée de PDT et pois cassés X X
o
(0]
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Fromage X
Mousse caramel beurre salée
Potage vermicelles X X X X X X X
Reblochonnade X X
'-g Salade verte X X X
2L
Fromage X
Fruit de saison
Toast de Noél X X X X X X
Aiguilette volaille au caramel d'épices X X
é Butternut et patates douces
S
c
()
>
Fromage X
Dessert de Noél X X X X X X

céréales contenant du gluten a savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut (variété de blé dur) et produits a base de ces céréales, -crustacés, oeufs, poisson, arachides, soja, lait,




