Ecole de INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES
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Salade composée X X X X
Lasagne de légumes gratinées X X
"c;: Salade verte
=
Fromage blanc X
Fruit de saison
Tartine au fromage X X X
Blanquette de veau X X
© Carottes X
I
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Fromage X
Fromage blanc creme marrons X X
Rapé de radis noir aux pommes X X
Saucisse de toulouse
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Q Lentilles braisés
o
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Yaourt X
Créme dessert
Velouté de pommes de terre X
Jambon grillé
'-g Purée de chou fleur
D
Petits suisses X
Tarte au flan X
Rosette X
Lieu sauce tomate
2 Boulgour aux petits légumes
S
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>
Fromage X
Fruit frais X X X X

céréales contenant du gluten a savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut (variété de blé dur) et produits a base de ces céréales, -crustacés, oeufs, poisson, arachides, soja, lait,




